SASONMENUER
FJELSTED SKOV HOTEL & KONFERENCE




SASONMENUER

Veelg én forret, hovedretsbuffet eller anrettet hovedret samt anrettet
dessert og natmad.

Som fastprisarrangement per person 1149 kr.

*Rgget andebryst*
Rgdbede i variation som glaseret — syltet — crudité - mayo- skovsyre

*Ristet kammusling*
Cremet jordskokkesuppe- purlgg- jordskokkechips- syltede jordskokker- purlagsolie

*Sart tilberedt kulmule*
gratineret i havguscreme- porresauce-sauterede porrer-karse

Italiensk krydret porchetta med sprad sveer
Langtidsstegt grain fed oksecuvette med hvidlgg, timian & citron
Crostillant med kalv & svampe - lggpure - syltede lgg - persillechips
Pommes raffles - bearnaisesauce
Krydrede kartofler - pebersauce
Salat af spidskal - confiterede hasselkerner i soya - ingefeer & skalottelgg
Grankalssalat - saltede mandler - balsamico vinaigrette - marinerede beer
Linsesalat - bgnner & friske urter

Glaserede bagte rodfrugter - timian - citron

*Gris & Gris*
Stegt confiteret svinebryst - svinemgrbrad i svampeduxelles & fedtnet
Selleripuré - ristet kejserhat - persillecrumble - brombaer - pommes anna - kraftig sauce

*Rgdvinsbraiseret oksecuvette*
Vintergrgnt i variation - pommes raffles - braiseresky- brandkarse

*Mandarin-mandel og varme krydderier*
Mandarinpuré — mandelkage - hvid chokolademousse - quenelle af mandelis - lun mandarinsauce

*Kirsebeer - magrk chokolade*
Kirsebeersorbet - chokoladekaramelkage - spradt & knas



SASONMENUER

Klar suppe med urter, kad og melboller samt hjemmebagt brad.
Aspargessuppe med kadboller og hjemmebagt brad.
Hjemmelavet biksemad med hjemmebagt rugbrad, redbeder og bearnaisesauce.
Ta’-selv-bord: Lun leverpostej, palaeg og ost samt hvedeboller og rugbrad.
Hot Dogs med det hele.

Croissanter med hgnsesalat og rejesalat.

@nskes natmad ikke fratreekkes kr. 45,-. fastprisarrangementet.

Arrangementet varer i sa fald 6 timer.



SASONMENUER

Som velkomst serveres én hjemmelavet snack. Hertil bydes champagne fra huset
André Clouet.

*Brodstegt torsk i egen souffléfars tilsmagt traffel*
Grgnkal - savoykal - spidskal
Sauce blanquette - marineret paere

*Rosastegt oksemgrbrad*
Rielette af okse - kraftig radbedesauce tilsmagt lagret balsamico
Kejserhat - bagte rgdbeder- puré - pommes anna

*chokokuglen*
Mgark chokoladekugle
Amarenaparfait — crumble — mandelkaramel - ristede mandler - mandarin

Den seerlige menu serveres med champagne fra André Clouet og velkomstsnacks,
fri spiritus efter kaffen samt én likar eller cognac per geest.

Klar suppe med urter, kad og melboller samt hjemmebagt brad.
Aspargessuppe med kadboller og hjemmebagt brad.
Hjemmelavet biksemad med hjemmebagt rugbrad, radbeder og bearnaisesauce.
Ta’-selv-bord: Lun leverpostej, paleeg og ost samt hvedeboller og rugbrad.
Hot Dogs med det hele.

Croissanter med hgnsesalat og rejesalat.

@nskes natmad ikke fratreekkes kr. 45,-. fastprisarrangementet.

Arrangementet varer i sa fald 6 timer.

Som fastprisarrangement per person 1349 kr.



